
MODO DE PREPARO

RENDIMENTO: 15 PEDAÇOS

1 ½ xícara 
(chá) de açúcar

3 ovos

15 a 20 folhas 
de capim limão 
(lavadas e cortadas)

1 colher
(sopa) de 
fermento em pó

raspas da casca 
de limão e reservar

½ xícaras
(chá) de óleo

2 xícaras (chá) de 
farinha de trigo

200ml de leitesuco de 1 limão 
grande (lavado)

Raspar a casca do limão e reservar;
Bater o capim, o suco do limão e o leite no liquidificador; 
Coar e voltar a mistura para o liquidificador;
Acrescentar os ovos, o óleo, o açúcar e a farinha e bater novamente; 
Adicionar as raspas do limão e o fermento e mexer devagar; 
Colocar em forma untada e enfarinhada e levar para assar em forno 
preaquecido.
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