BP&EE,E!,,TZ‘({,'}# LAUDO DE ANALISE DA AMOSTRA DE CORTES CARNEOS

Pregdo eletronico n2: 97004/2024
Processo n2: 04.000056.24.66

Objetivo do Edital: Aquisicdo de carnes bovinas, suinas, de aves e peixes, “in natura” e
processadas para atender a demanda dos Restaurantes Populares gerenciados pela
Subsecretaria de Seguranga Alimentar e Nutricional — SUSAN, conforme especificagao
constante no Anexo | deste edital.

Produto: Para paio: deverd ser entregue em embalagem comercial, com peso liquido de 1 a 3
kg (apresentada em saco de polietileno, alta transparéncia, atoxico, resistente ao transporte
e manuseio, compativel ao contato direto com o alimento, de maneira que preserve a
integridade e a qualidade do produto). O produto deve estar de acordo com a legislacdo
vigente (e atualizages), como Instru¢cdo Normativa n2 4, de 31/03/2000 - MAPA; Decreto n2
10.468, de 18 de agosto de 2020 — MAPA; Instrucdo Normativa n2 22, de 24/11/2005 - MAPA,;
Resolugdo DC/ANVISA n2 17, de 17/03/2008; Instrucdo Normativa n2 21, de 31/07/2000 -
MAPA; Instrucdo Normativa 51, de 29/12/2006 - MAPA; Instrucdo Normativa n2 33, de
05/09/2017 - MAPA; e lei n2 8.078, de 11/09/1990. O produto paio defumado devera ser
fornecido sem pimenta.

Produto: PAIO DEFUMADO, COMPOSTO DE CARNE SUINA PICADA, TOUCINHO E TEMPEROS, EM
GOMOS

Marca da amostra apresentada: BEEFALLO

Nome da empresa/licitante: BEEFALLO CARNES DO BRASIL LTDA

Data da entrega da amostra: 13/05/20224

Quantidade entregue: 02 PACOTES DE 1 KG

1. Conferéncia da amostra com a descrigao do Edital:
X Corte da amostra conforme a descri¢cdo do Edital
(O Corte da amostra em desconformidade com a descrigdo do Edital

Justificativa (em caso de desconformidade)

X Peso da amostra conforme a descri¢cao do Edital
(O Peso da amostra em desconformidade com a descrigdo do Edital

Justificativa (em caso de desconformidade)
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X Embalagem da amostra conforme a descri¢ao do Edital
(O Embalagem da amostra em desconformidade com a descrigdo do Edital

Justificativa (em caso de desconformidade)

2. Avaliagdo da documentagao técnica solicitada no Edital (quando for o caso):

X Confere
(O Néo confere

3. Conferéncia do SIF, SISPOA ou IMA nos portais eletronicos dos 6rgaos competentes:

X SIF, SISPOA ou IMA ativo
(O SIF, SISPOA ou IMA inativo

Observacao:

4. Avaliagdo da rotulagem do produto (RDC n2 259/2002 e RDC n2 360/2003):

PARAMETROS

C/NC/NA

Denominacdo (nome de venda do produto
de origem animal)

C

Conteudo liquido

Identificacdo de origem

Nome / razdo social / enderego

Categoria do estabelecimento

CNPJ

Conservagao do produto

Marca comercial

Identificagdo do lote

Data de fabricagao

Prazo de validade

ellelieliclielicslielieliolie)]

Indicagdo da expressdao: Registro no
Ministério da Agricultura SIF/DIPOA; SISBI-
POA ou IMA

IMA 14137

Numero do registro no érgdao competente

Instrucdes sobre preparo e uso do produto

Instrucdes sobre a conservagao do produto

Contém / ndo contém gliten ou outros
alérgenos

elielielie!

Parametros estabelecidos na instrugdao normativa n2 22, de 24 de novembro de

2005/MAPA- Legenda: C = Confere; NC = Ndo Confere; NA = Nao se Aplica
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5. Avaliagao técnica do produto:
5.1. Embalagem:

X Resisténcia adequada
(O Resisténcia inadequada
X Vedagdo ou vacuo adequado
(O Vedagdo ou vécuo inadequado

5.2. Avalia¢ao das caracteristicas sensoriais ANTES do preparo

Caracteristicas sensoriais S/NS
Cor S
Odor S
Textura S
Aparéncia da quantidade de gordura S
Tamanho dos cubos (quando for o caso) NA
S: satisfatdria; NS: ndo satisfatoria
5.3. Avaliagao das caracteristicas sensoriais apos o preparo
Caracteristicas sensoriais S/NS
Cor S
Odor S
Textura S
Sabor (para bacon, linguica e paio) S

S: satisfatdria; NS: ndo satisfatoria

Justificativa, em caso de ndo satisfatorio:
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6. CONCLUSAO

X Amostra aprovada
(O Amostra reprovada

Justificativa (em caso de reprovagdo):

Belo Horizonte, 2 1 de maio de 2024.

Juliana Lamounier Elias, BM 312.905-3
Nutricionista
Representantes do NCQ da Subsecretaria de Seguranca Alimentar e Nutricional — SUSAN

Joyce Andrade Batista, BM 102.421-1
Gerente de Apoio a Gestdo das Unidades de Alimentagdo Popular - GGEAP / DUAP
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