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Belotur ~]] = PREFEITURA
@ BELO HORIZONTE
REGULAMENTO DO 62 CONCURSO PRATO JUNINO DO ARRAIAL DE BELO HORIZONTE 2025

Este regulamento trata das diretrizes e critérios a serem aplicados na sele¢éo dos pratos, garantindo
igualdade de condi¢ées e imparcialidade nas seletivas e na Grande Final do Concurso e disciplina sobre
as condigdes de comercializagdo dos vencedores na 462 edi¢éo do Arraial de Belo Horizonte.

1. DO CONCURSO

1.1 O Concurso Prato Junino é um concurso culindrio criado para estimular atividades que
compreendam o apoio e fomento a cadeia produtiva da gastronomia de Belo Horizonte no evento
Arraial de Belo Horizonte e propde a elaboracdo de pratos contendo ingredientes juninos para serem
APRESENTADOS E PROMOVIDOS, sendo os vencedores COMERCIALIZADOS durante o evento, pelos
alunos do curso de gastronomia dos niveis superior, bacharelado e/ou tecndlogo, presenciais em Belo
Horizonte.

Na Edicdo de 2025, a comercializacdo dos pratos vencedores se dara nos dias 11, 12, 13, 19 e 20 de
julho, na Vila Gastronémica do Arraial de 2025, conforme programacao abaixo:

I.  Apresentac¢do das Quadrilhas dos Grupos de Disputa e Acesso: dias 11 a 13 de julho
II.  Apresentac¢do das Quadrilhas do Grupo Especial: dias 19 e 20 de julho

1.2 A faculdade, por meio dos seus alunos, devera comercializar o prato vencedor.

1.3 E responsabilidade de cada equipe se inscrever junto aos seus coordenadores, indicando os
integrantes do grupo e o prato inscrito.

1.4 Uma vez definida as equipes que concorrerdo ao Concurso Prato Junino em cada faculdade,
deverdo os coordenadores/responsaveis pelo acompanhamento das mesmas, realizar a inscri¢do
através do Termo de Adesdo, constante como anexo a este regulamento, de 13/05/2025 até
26/05/2025, as 17h, impreterivelmente.

1.5 Esta edig¢do do concurso terd como tema a “Afro Gastronomia Belo Horizontina”. Belo Horizonte,
conhecida por sua rica tradi¢do culindria, abriga uma variedade de iniciativas gastronémicas que
festejam e reafirmam a cultura negra através do paladar. Pauta merecedora de destaque é a cultura
africana e como ela se faz presente em nosso dia-a-dia, inclusive nos pratos que também contam
histdrias de resisténcia e tradigdo.

Essa acdao também reforca a estratégia promocional do segmento do afroturismo, que vem ganhando
cada vez mais projegao e se tornado objeto de politicas publicas e de demanda do turista, a exemplo
das diversas iniciativas lideradas pela Embratur e que a Belotur também inicia, sendo o concurso em
guestdo, uma delas, conforme item 5 e seus subitens.

2. OBIJETIVOS DO CONCURSO

2.1 Selecionar 1 (um) prato de cada faculdade participante para ser replicado e comercializado ao
publico do evento Arraial de Belo Horizonte 2025 na Vila Gastronomica.
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2.1.1 A selecdo dos pratos acontecera em duas etapas, sendo a primeira nas seletivas dentro
das faculdades, onde dois (2) grupos/individuais serdo selecionados; e a segunda etapa
ocorrera no evento Grande Final do Concurso Prato Junino 2025.

2.2 Promover e enaltecer a gastronomia e os elementos da culinaria junina e a afro gastronomia belo-
horizontina, de forma acessivel e inovadora, por meio da elaboragdo e/ou releitura de um prato
tradicional.

2.3 Estimular a criatividade e a competitividade entre os académicos dos cursos de gastronomia de
Belo Horizonte, a fim de integrar e fomentar os setores da cadeia produtiva gastrondmica da cidade.

2.4 Promover a Gastronomia - importante atrativo turistico para a capital mineira, no evento “Arraial
de Belo Horizonte”, realizado anualmente pela Belotur.

3. DA PARTICIPACAO E INSCRICOES

3.1 A participa¢do no concurso é restrita as faculdades com cursos superiores bacharelados e/ou
tecndlogos, presenciais, da drea de gastronomia, que tenham sede ou filial no municipio de Belo
Horizonte.

3.1.1 Alunos de cursos de instituicdes que ndo sejam de nivel superior ou tecndlogos, nao
poderao participar do 62 Concurso Prato Junino.

3.2 Poderdo ser candidatados pratos salgados e doces da culindria junina mineira.

3.3 Apds definigdo dos integrantes da mesa jurada para a Grande Final do Concurso do Prato Junino,
E VEDADA a participacdo de alunos que tenham algum grau de parentesco com respectivos
integrantes.

3.3.1 Caso seja constatada a ocorréncia de parentesco, o aluno devera declarar sua suspei¢ao
e se desligar do grupo.

3.4 Serd permitida a inscri¢ao individual por aluno ou por equipe, desde que a equipe ndo ultrapasse
o numero de 5 (cinco) pessoas e tenha um representante designado para participar, obrigatoriamente,
de todas as agendas do concurso.

3.5 Cada faculdade devera apresentar no minimo 2 (duas) equipes, individuais ou de no maximo 5
(cinco) participantes, inscritas no concurso para concorrerem a Grande Final do Concurso Prato Junino
2025.

3.5.1 Para as SELETIVAS, o limite de grupos participantes serd definido pelos coordenadores
das faculdades.

3.6 Cada equipe (ou participante individual) inscrita pelas faculdades, no ato de sua inscrigdo,
concorda com a cessao total de direitos autorais de natureza patrimonial relativa a receita criada pelos
seus académicos, sem que haja qualquer tipo de contrapartida a isso, além da participagdo no
Concurso Gastrondémico Prato Junino.
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3.7 As receitas vencedoras serdo utilizadas em carater exclusivo, irretratavel e irrevogavel, sem
limitacdo aos direitos de expor, publicar, adaptar, distribuir, alterar, fazer obra derivada, reproduzir,
armazenar e/ou de qualquer outra forma dela se utilizar, em cardter gratuito e sem qualquer
remuneragdo, 6nus ou encargo, podendo os referidos direitos serem exercidos em qualquer tipo de
midia e/ou pecas promocionais, inclusive, mas sem limitacdo, em televisdo, radio, jornais, revistas,
cartazes, faixas, outdoors, mala-direta, na internet, redes sociais e telemidia, nos termos do Artigo n?
49 da Lei n? 9.610/98 (Lei de Direitos Autorais).

3.8 Damesma forma, no ato de sua inscricao, os participantes declaram desde ja ser da prdpria autoria
as receitas criadas e que ndo constituem pldgio de espécie alguma ou reproducdo, ainda que
autorizada, estando isenta a Organizadora de qualquer reclamacéao relacionada ao uso indevido de
direitos de propriedade intelectual de terceiros.

3.9 O nome criativo dado aos pratos juninos ndo poderd conter, em hipdtese nenhuma, expressoes
que incitam a violéncia, palavras de baixo caldo, que remetam a questdes politicas, sob pena de
desclassificacdo e, da mesma forma as receitas que porventura fizerem referéncias desonrosas a
pessoas, locais, obras culturais, crencas, raga, cor, género, além daquelas protegidas por direitos
autorais.

3.10 Os participantes, desde j3, se responsabilizam pelo nome de terceiros em suas receitas, garantido
qgue, nessa hipdtese, providenciaram a licenga e uso para tanto, ndo podendo a Belotur ser
responsavel pelo uso indevido desse nome ou citac¢do.

3.11 Os participantes serdo excluidos automaticamente do Concurso em caso de fraude comprovada
ou de apresentagdo do projeto que nao seja de sua autoria, podendo ainda responder criminalmente
pela devida infracdo.

3.12 A participacao no Concurso Prato Junino 2025, bem como o aceite do Termo De Adesdo, Termo
de Responsabilidade e diretrizes deste regulamento e seus anexos, fica condicionada a inscrigdo de
cada faculdade e suas respectivas equipes.

3.13 As inscri¢des sdo GRATUITAS, compreendendo o periodo de 13/05/2025 a 26/05/2025, até as
17h, impreterivelmente. As faculdades e equipes interessadas deverdo preencher o Termo de Adesao
e Termo de Responsabilidade.

3.13.1 As faculdades devem recolher das equipes interessadas o Termo de Adesdo e
Responsabilidade assinados.

3.13.2 As inscri¢des sdo GRATUITAS, compreendendo o periodo de 13/05/2025 a 26/05/2025,
até as 17h, impreterivelmente, e devem ser realizadas através do e-mail
marketing.belotur@pbh.gov.br. Para efetivar as inscrigdes, as faculdades deverdo assinar o

Termo de Adesdo e Termo de Responsabilidade e encaminhar para a Belotur, juntamente com
o Termo de Adesao e Termo de Responsabilidade assinado por cada equipe interessada em
participar do Concurso Prato Junino.

3.13.3 Os coordenadores/professores deverdo, obrigatoriamente, replicar aos alunos
participantes, os documentos referentes as inscri¢des individuais enviados pela Belotur.
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3.14 As faculdades deverao garantir que todos os participantes das equipes preencham e assinem os
documentos necessarios.

3.15 As faculdades deverao garantir que todos os participantes das equipes sejam maiores de 18 anos
de idade.

3.16 As faculdades inscritas no concurso serao divulgadas no Portal Belo Horizonte, na aba do evento
Arraial de Belo Horizonte, bem como nas midias sociais e nos releases a serem enviados para a
imprensa.

4. CRONOGRAMA E LOCAL

4.1 0 62 Concurso Prato Junino do Arraial de Belo Horizonte sera realizado entre os dias 04 de maio a
20 de julho de 2025, de acordo com as seguintes etapas:

4.1.1 Inscrigdo das Faculdades e Equipes - 13/05/2025 a 26/05/2025.

4.1.2 Realizacdo das Seletivas nas faculdades, entre os dias 02 a 18 de junho, com selecdo
dos dois (2) finalistas.

4.1.3 As datas das seletivas serdo acordadas entre a Belotur e a instituicdo de ensino.

4.1.4 Realizacdo da Grande Final do Concurso no dia 05/07/2024 das 9h as 13h, em local a ser
comunicado pela Belotur.

Paragrafo Unico: A comercializacdo dos pratos vencedores selecionados durante o concurso Prato
Junino 2025 se dara nos dias 11, 12, 13, 19 e 20 de julho, durante o evento Arraial de Belo Horizonte,
na Vila Gastronomica.

4.2 As SELETIVAS sao de responsabilidade das faculdades participantes do concurso, com apoio da
Belotur em divulgacdo.

4.3 As SELETIVAS acontecerdo nos espacos designados pelas préprias faculdades e geridos pelos seus
coordenadores, nos hordrios e dias pré-estabelecidos e informados previamente a Belotur, para
acompanhamento e cobertura de midia.

4.4 Os grupos/individuos definidos nas SELETIVAS das faculdades, que irdo participar da Grande Final
do Concurso Prato Junino 2025, deverao preencher e encaminhar para a Belotur, o ANEXO Il - FICHA
TECNICA 62 CONCURSO PRATO JUNINO, através do e-mail marketing.belotur@pbh.gov.br, até o dia
23/06/2025, impreterivelmente.

5. AFRO GASTRONOMIA BELO HORIZONTINA
5.1 Afro Gastronomia Belo Horizontina

Belo Horizonte, conhecida por sua rica tradi¢do culindria, abriga uma variedade de iniciativas
gastrondmicas que festejam e reafirmam a cultura negra através do paladar. Pauta merecedora de
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destaque é a cultura africana e como ela se faz presente em nosso dia-a-dia, inclusive nos pratos que
também contam histérias de resisténcia e tradicao.

Proposta: As quadrilhas, protagonistas do arraial, sdo formadas em sua grande maioria por populacao
negra e periférica. Ao incorporar a heranga da cultura alimentar africana nos pratos a serem
apresentados, serd possivel contar uma outra parte da histdria dos quadrilheiros e demonstrar como
esta cultura também se faz presente na nossa formagao cultural.

Portanto, ao elaborar os pratos, os alunos devem se atentar para a utilizagdo e valorizagdao dos
ingredientes regionais que remetam a afro gastronomia de Belo Horizonte, como eixo central do
concurso, utilizando os insumos sugeridos no Anexo |.

5.2 As equipes poderdo se inscrever em uma das categorias, na elaboragdo ou releitura de pratos
juninos com receitas salgadas ou doces.

5.3 Todas as receitas concorrem entre si e em igualdade de condigdes.

5.4 IMPRESCINDIVEL: O prato deve levar em conta em sua producdo os custos de todos os insumos
para sua consequente comercializagdo, por se tratar de um evento popular em suas caracteristicas.
Também é importante considerar a infraestrutura que estara disponivel para operacdo dos alunos
durante o evento Arraial de Belo Horizonte, conforme ANEXO IIl - INFRAESTRUTURA DISPONIVEL
PARA OPERACAO.

5.4.1 Faixa de prego: Usualmente, o valor médio de um prato comercializado no Arraial de
Belo Horizonte é de R$15,00 (quinze reais). Sugere-se que a por¢do do "Prato Junino" ndo
ultrapasse o valor de R$30,00 (trinta reais).

5.5 Muitas plantas foram caindo em desuso pela populagao, ficando esquecidas ao longo do tempo, e
muitas vezes, reconhecidas apenas como mato, praga ou erva daninha. Entretanto, varias espécies
podem, sim, servir de alimento e inclusive apresentar grande valor nutricional. Esses vegetais pouco
utilizados sdao chamados de PANCs — uma sigla para “plantas alimenticias ndao convencionais” —, um
termo criado em 2008 pelo bidlogo Valdely Ferreira Kinupp. Entre elas estdo a azedinha, a ora-pro-
nobis, bertalha, beldroega, taioba, peixinho e outras e sugere-se também que, quando possivel,
possam ser incorporadas a receita.

6. DA AVALIAGCAO E PONTUAGAO

6.1 Para a Grande Final do Concurso Prato Junino Arraial de Belo Horizonte 2025, a ser realizado no
dia 05 de julho de 2025, das 9h as 13h, em local a ser comunicado pela Belotur, cada equipe devera
preparar um total de até 100 por¢des, divididas da seguinte forma:

a) 5 pratos/porcdes idénticos ao que sera comercializado para avaliagdo dos jurados;
b) 1 prato/porc¢do idéntico a versdo comercial que serad vendida durante o evento;

¢) 1 porgdo empratada para fotos de divulgagao;

d) 80 mini porgGes individuais para degustagdo dos convidados;

e) 5 porc¢des extras em caso de perda/ queda ou qualquer contratempo.
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6.2 A “Grande Final do Concurso Prato Junino” contara com a presenca de 80 convidados, incluindo
representantes do trade turistico, jornalistas, influenciadores digitais, autoridades, profissionais da
gastronomia, entre outros. Dessa forma, solicita-se 80 mini-por¢cdes de cada prato participante,
conforme alinea “d” do item 6.1, de modo a garantir a degustacdo de todos os pratos por todos os
presentes.

6.3 Os pratos juninos serdo avaliados pela banca de jurados escolhidos pela Belotur. O juri sera
composto por 3 (trés) especialistas em gastronomia / chefs / culinaristas e 2 (dois) influenciadores
digitais e/ou jornalistas, a confirmar as participac¢des.

6.3.1 Fica vedada a escolha de chefs coordenadores e/ou professores dos cursos de
gastronomia participantes do Concurso Prato Junino para a banca de jurados.

6.4 Serao utilizados como critérios de sele¢do para todas as receitas os seguintes quesitos abaixo, com
notas que podem ser fracionadas com a variagcdo de 1 (um) a 5 (cinco) pontos.

a. Harmonia e textura: Avalia-se o sabor, paladar, temperatura, consisténcia;

Originalidade do prato: Avalia-se a inovagdo na receita; forma de fazer; técnicas empregadas,
criatividade do prato;

c. Economicidade: Avalia-se o valor de venda por porcao para o publico final durante o evento;
Apresentagdo do prato: Avalia-se a estética, aparéncia do prato no momento do julgamento,
mas é imprescindivel explicar como serd servido (embalagem) durante o evento na Vila
Gastrondmica.

e. Insumos: Utilizacdo de ao menos 2 (dois) dos insumos apresentados no Anexo | deste
regulamento;

6.5 Serdo a soma das 5 (cinco) notas de cada jurado que formardo a pontuacdo final de cada
preparagao inscrita no concurso.

6.6 Em caso de empate, sera considerada a maior nota nos quesitos:

a. economicidade (valor de venda da porgao);

b. originalidade do prato;

c. apresentagdo do prato.
Paragrafo Unico: Persistindo o empate apds a aplicacdo dos critérios apresentados nas alineas “a” a
“c” do item 6.5, sera realizado sorteio para a definicdo da classificagdo.

7. DAS RESPONSABILIDADES DOS ALUNOS PARA A GRANDE FINAL

7.1 Os 2 (dois) grupos/individuos de alunos de cada instituicdo selecionados nas pré-seletivas
participardo, obrigatoriamente, do evento GRANDE FINAL DO CONCURSO PRATO JUNINO 2025, no
dia 05 de julho de 2025, das 9h as 13h, em local a ser comunicado posteriormente pela Belotur. Neste
evento, os pratos vencedores de cada instituicdo serdo selecionados e apresentados a imprensa,
trade, parceiros e outros convidados da Belotur e da Prefeitura de Belo Horizonte.
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7.2 A Belotur ird oferecer os insumos necessarios para elaboragdo dos pratos para a apresentagao na
Grande Final do Concurso Prato Junino, incluindo os vasilhames que serdo utilizados na degustacao
dos presentes, correspondentes ao valor maximo de R$400,00 (quatrocentos reais), por grupo.

7.2.1 Os referidos insumos serdo pagos com recursos da dotacdo orgcamentdria:
2805.1100.23.695.086.2629.0013.339030.1.500.000

7.3. Todos os alunos da equipe e ajudantes deverdao chegar no evento as 08h00 da manha do dia
05/07/2025, e terdo aproximadamente 1h e 30min para fazer 80 mini por¢des para degustacdo dos
convidados, 1 prato tamanho normal para cada um dos 5 jurados, 1 prato tamanho normal e 1 prato

tamanho comercial para foto oficial. Cada equipe terd 20 minutos para montar e finalizar o prato na
frente da imprensa, descrever e conceituar seu prato, falar sobre inspiracdo, dar dicas sobre sua
receita e contar um pouco de como foi participar do concurso.

7.4 Cada equipe devera eleger um representante que fale em nome do grupo, que conte detalhes da
receita, o conceito e inspira¢do para o prato, a técnica utilizada, entre outras curiosidades.

8. DAS RESPONSABILIDADES DOS VENCEDORES PARA OPERAGAO NO LOCAL DO EVENTO

8.1 Os vencedores serdo conhecidos apds a Grande Final do Concurso Prato Junino 2025 e deverdo se
comprometer com a equipe de trabalho, na comercializagdo dos pratos nos dias do evento Arraial de
Belo Horizonte 2025, na Vila Gastronomica do Arraial (Grupo Especial e Grupo de Acesso), 11, 12, 13,
19 e 20 de julho de 2025, em horario a ser comunicado pela Belotur.

8.2 Os pratos serdo comercializados pelos alunos vencedores do Concurso Prato Junino, em
alinhamento com a empresa responsavel pela operacdo de A&B (alimentos e bebidas). Ndo havera
cobranca de quaisquer taxas para exploracdo/comercializacdo dos pratos dos alunos vencedores no
local, exceto as taxas referentes a cobranca para utilizagcdo de cartes de crédito e débito.

8.2.1 Os insumos a serem utilizados no preparo dos pratos para a comercializacdo no local
do evento Arraial de Belo Horizonte sdo de responsabilidade de cada equipe vencedora.

8.3 Aos alunos classificados para a Grande Final, é obrigatdria a participagdo no curso de capacitagdo
de “Manipulagdo de alimentos e boas praticas em eventos de rua” a ser ministrado por uma
nutricionista disponibilizada pelo Cresan/PBH, no dia 28/06 de 9h as 13h no Mercado da Lagoinha.

8.4 Os alunos vencedores estardo sujeitos as fiscalizacGes e penalidades previstas no Cédigo Sanitério
Municipal, no que diz respeito a manipulagao e acondicionamento dos géneros alimenticios, a higiene
pessoal do manipulador e a higieniza¢ao do local.

8.5 E obrigatério o uso da dolm3 personalizada do evento fornecida pela Belotur (na Grande Final do
Concurso Prato Junino e na operagdo da Vila Gastrondmica), bem como observancia ao correto
acondicionamento e manipula¢do dos alimentos; higiene pessoal, dos alimentos e do pessoal de
apoio; higienizagdo e limpeza de superficies e ambientes em geral; controle de vetores e pragas
urbanas e combate a contaminantes com o descarte correto de residuos.
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8.5.1 As referidas dolmds serdo pagas com recursos da dotacdo orcamentdria:
2805.1100.23.695.086.2629.0013.339030.1.500.000

8.6 A Belotur fornecera a infraestrutura do Anexo Il para operacao no local do evento, sendo os demais
itens de inteira responsabilidade dos vencedores.

8.7 E dever do participante utilizar com zelo a infraestrutura e equipamentos fornecidos pela Belotur.
8.7.1 Constatado danos por mau uso, os responsaveis deverdo fazer a reposi¢do do mesmo.

8.8 Cada aluno e/ou grupo vencedor serd exclusivamente responsavel pelo controle de entradas e
saidas, apuracdo das vendas, recebimento dos valores e eventual prestacdao de contas referentes a
sua prépria comercializacao.

8.8.1 A cada grupo vencedor cabera a responsabilidade da execug¢do da operacdo de caixa em
sua barraca, envolvendo producao e administracao de fichas de venda.

8.8.2 Cada barraca devera ter uma pessoa responsavel exclusivamente pelo recebimento dos
pagamentos, seja em dinheiro, cartdo ou Pix. Dessa forma, evita-se a contaminac¢do durante a entrega
e o preparo dos alimentos.

8.9 Os produtos que fazem parte do cardapio sé poderdo ser servidos em materiais descartaveis, como
pratos, copos e talheres de plasticos, sendo proibido o uso de materiais perfuro cortantes, como latas,
garrafas de vidro, talheres de metal, espetos de churrasco, e quaisquer outros materiais que possam
comprometer a seguranga do evento e das pessoas.

8.10 Para permitir que o evento tenha uma destinacdo sustentdvel dos residuos, a apresentacdo dos
pratos na Grande Final, assim como sua comercializagdo durante a operagao na Vila Gastronomica,
deverao ser obrigatoriamente, realizadas nas seguintes embalagens dos respectivos materiais abaixo:

Material Simbolo

Plastico PP (Polipropileno): usado geralmente

em copos, potes, talheres e outros utensilios. 05
PP

Isopor PS (Poliestireno): usado em bandejas,

copos, cumbucas, marmitex e outros itens.

Embalagens de papel para food service ®

deverdo ser reciclaveis. %@
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Embalagens para delivery, utilizar saco de

papel kraft préprio para alimentos.

8.11 Aintegracdo de ESG ao Arraial de Belo Horizonte é um caminho para transformar a festa em um
evento mais sustentavel, inclusivo e responsavel, minimizando os impactos ambientais e sociais do
evento e deixando um legado positivo para a cidade e para as futuras geracdes. Ao adotar praticas
mais sustentdveis e promover a conscientizacdo sobre temas importantes, o evento se torna um
agente de transformacdo social e ambiental.

Diante desta perspectiva, os alunos vencedores que irdo operar na Vila Gastrondmica deverdo
considerar as seguintes acles visando promover a sustentabilidade de acordo com as seguintes
praticas:

8.11.1 Destinag¢ao do 6leo de cozinha: armazenar o 6leo de cozinha usado em recipientes adequados
e destind-lo a empresas ou programas licenciados para reciclagem ou reaproveitamento adequado.

8.11.2 Coleta seletiva: realizar a gestdo eficiente dos residuos, separar os residuos organicos,
reciclaveis e ndo reciclaveis.

8.11.3 Compostagem: utilizar os residuos organicos para a produgdo de compostagem, que pode ser
utilizada em hortas comunitdrias ou jardins.

8.11.4 Redugdo do uso de plastico: utilizar o uso de materiais alternativos como bambu, papeldo ou
materiais reutilizaveis.

8.11.5 Redugido do desperdicio alimentar: adotar praticas que minimizem o desperdicio de alimentos,
como o planejamento preciso das porg¢des e a doagao de sobras para instituicdes sociais.

8.11.6 Higiene: fazer uso sistematico de praticas que visam garantir a higiene durante a producdo e
consumo dos alimentos para evitar contaminacées e doencas transmitidas por alimentos.

9. DAS RESPONSABILIDADES DA INSTITUIGAO DE ENSINO

9.1 As instituicGes de ensino sao juridica e solidariamente responsaveis pela conduta de seus alunos,
seja na fase classificatoéria, eliminatdria e, no caso dos vencedores, na fase de operag¢ao durante os
dias do Arraial de Belo Horizonte, incluindo-se a eventual ocorréncia de danos, acidentes, dentre
outros.

9.2 E obrigatéria a presenca de pelo menos um responsavel técnico/professor da instituicio nos
quatro dias da Vila Gastrondmica durante todo o periodo de operagdo do evento. A pessoa
responsavel pode ser um professor ou qualquer outro funciondrio designado pela instituicdo, desde
gue seja devidamente capacitado para tal fim.
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9.2.1 Os dados do(s) responsavel(is) deverdo ser informados até o dia 30/06/2025.

9.3 As faculdades sdo responsaveis legais e respondem solidariamente pela veracidade das
informacgdes prestadas, estando sujeitas a desclassificacdo do 62 Concurso Prato Junino a qualquer
momento, se comprovada a inveracidade delas, sem prejuizo de san¢Ges legais.

9.4 A faculdade participante reconhece e aceita expressamente que a Belotur ndo poderd ser
responsabilizada por qualquer dano ou prejuizo oriundo da participacdo da instituicdo e de seus
respectivos alunos neste Concurso.

10. DAS RESPONSABILIDADES DA BELOTUR
Sao responsabilidades da BELOTUR:

10.1 Divulgar e promover o Concurso Prato Junino 2025 e os pratos vencedores nos sites oficiais,
midias sociais e releases a serem encaminhados para a imprensa;

10.2 Coordenar a organizagao do curso de capacitacdo de “Manipulagdo de alimentos e boas praticas
em eventos de rua” a ser ministrado por uma nutricionista disponibilizada pelo Cresan/PBH, no dia
28/06 de 9h as 13h no Mercado da Lagoinha.

10.3 Fornecer a dolma para todos os participantes da final do concurso do prato junino

10.4 Fornecer a infraestrutura bdsica necessaria a operacao e comercializacdo dos pratos no espaco
selecionado na Vila Gastrondmica durante o evento Arraial de Belo Horizonte 2025. Todos os itens
estdo dispostos no ANEXO Il — INFRAESTRUTURA DISPONIVEL PARA OPERACAO NA VILA
GASTRONOMICA:

10.5 Ceder espaco aos alunos, por meio de stand identificado, na Vila Gastrondmica do Arraial de Belo
Horizonte 2025, para comercializagdo dos pratos;

10.6 Conceder certificado digital da participacdo de cada aluno como atividade extracurricular,
independentemente de serem ou nao vencedores do Concurso.

11. DAS SANCOES

11.1 Caso os participantes representantes da faculdade ou a faculdade ndo cumpram com alguma das
suas responsabilidades previstas nos itens 8 e 9, ficardo vedados de comercializar seu prato na Vila
Gastronomica durante o Arraial, bem como de participar das duas préximas edi¢cdes do Concurso Prato
Junino.

11.2 Em caso de plagio de qualquer espécie a BELOTUR ndo responderd pelo ato do participante,
sendo este responsavel por eventuais 6nus ou danos a terceiros, respondendo integral e
exclusivamente, além de ser desclassificado do concurso e consequentemente perder o direito de
comercializar no Arraial de Belo Horizonte.

12. DISPOSICOES FINAIS
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12.1 Todos os participantes do Concurso Prato Junino, incluindo os vencedores, assumem total e
exclusiva responsabilidade a respeito de todas e quaisquer eventuais reivindicacdes de terceiros que
se sintam prejudicados por suas participa¢gdes no concurso ou pelas cessdes dos direitos de autor
sobre seus trabalhos, sendo esses direitos cedidos livres e desembaracados de todos e quaisquer 6nus
ou restricdes. Todos os participantes declaram que suas criagdes sao originais.

12.2 A pontuacdo e os resultados atribuidos a preparacdo culindria apresentada pelos participantes
na Grande Final do Concurso Prato Junino, ndo serao suscetiveis de recursos ou impugnacdes.

12.3 Ainscricdo das Faculdades e equipes no 62 Concurso Prato Junino vale como contrato de adesdo
e pressupOe a aceitacdo total e irrestrita e a concordancia com todos os termos do presente
Regulamento e seus anexos, que entram em vigor a partir de sua publicacao.

12.4 Duvidas e esclarecimentos devem ser enviados para o e-mail marketing.belotur@pbh.gov.br até
o dia 26/05/2025.

12.5 Os alunos participantes ao assinarem o termo de adesdo, autorizam o uso de imagem, voz e
receita do prato em todo e qualquer material como imagens de video, fotos e documentos. Fica ainda
autorizada, de livre e espontanea vontade, para os mesmos fins, a cessao de direitos da veiculacdo
das imagens ndo recebendo para tanto qualquer tipo de remuneracao.

12.6 A Belotur reserva-se ao direito de cancelar, suspender ou modificar qualquer item deste
Regulamento/Concurso, bem como interrompé-lo, caso ocorram fraudes, dificuldades técnicas, ou
qualquer outro impedimento e que comprometa a integridade do concurso de forma que o mesmo
nao possa ser conduzido como originalmente planejado, sem consulta prévia.

12.7 Os casos omissos ou excepcionais ndo previstos neste REGULAMENTO serdo analisados,
solucionados e comunicados aos interessados pela Belotur.

13. ANEXOS

ANEXO | - SUGESTAO DE INSUMOS

ANEXO Il = INFRAESTRUTURA DISPONIVEL PARA OPERAGAO NA VILA GASTRONOMICA
ANEXO IIl — FICHA TECNICA 62 CONCURSO PRATO JUNINO

ANEXO IV - TERMO DE ADESAO - 62 CONCURSO PRATO JUNINO - 2025

ANEXO V - TERMO DE RESPONSABILIDADE PARA COMERCIALIZAGAO NO ARRAIAL DE BELO
HORIZONTE 2025

Belo Horizonte, 21 de maio de 2025.

Marina Pacheco Simiao
Diretora de Marketing e Promogao Turistica
Empresa Municipal de Turismo de Belo Horizonte S.A. — BELOTUR
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ANEXO | - SUGESTAO DE INSUMOS
PROTEINAS/ LATICINIOS GRAOS VEGETAIS & PANC'’s TUBERCULOS CONDIMENTOS FRUTAS OUTROS
SUBPRODUTOS
- Canela
-Frango - Doce de Leite -Arroz - Quiabo -Mandioca - Urucum -Coco -Amendoim
-Porco (carne, - Coalhada -Feijao - Couve -Batata doce -Gengibre -Abacaxi -Rapadura
linguica, torresmo) - Requeijdo de Raspa -Milho -Ora-pro-nobis - Batata baroa -Cravo - Goiaba -Fuba
- Carne de sol - logurtes -Milho de Canjica -Abdbora - Carad/Inhame -Erva-doce -Jabuticaba -Cachaca
- Costela bovina e e -Canjiquinha - Milho verde - Pimenta -Banana -Farinha de
suina - Outros derivados do - Café - Jilo (Cebolinha; Salsa; - Mamao mandioca
-Miudos (Figado; Leite - Floco de Milho - Taioba Manjericdo; Alecrim) - Figo -Polvilho
Moela, etc.) - Cheiro Verde - Folha de louro - Laranja - Geleias
- Azedinha - Alecrim Morango - Pdo de queijo
- Bertalha - Agafrao -Farinha de
- Beldroega milho
- Serralha - Pipoca
- Peixinho

- Tapioca
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ANEXO Il - INFRAESTRUTURA DISPONIVEL PARA OPERACAO NA VILA
GASTRONOMICA

ITENS A SEREM COMPARTILHADOS ENTRE AS FACULDADES

Fritadeiras elétrica do tipo “air fryer” 127 volts com poténcia de 1400w

Fritadeiras elétricas com peso de aproximadamente 5 kg nas dimensdes de 26x33x40cm em modelo com
capacidade de 6 litros de 6leo e poténcia de 3000 watts (inclusos mangueira malha de aco e registro para
botijdo)

Refrigeradores verticais 454 litros, 675 mm de largura, 220v

Mesas pia grande aco inoxidavel AISI 304, pés tubulares com sapatas niveladoras em polietileno, tampo com
espelho traseiro e rebaixo frontal e nas laterais, contraventada em tubos em formato de “U”. Cuba montada
com furo para vélvula americana de 4.1/2"

Fornos industriais 220V, com saida de vapor automatica e temperatura mdxima de 2302C. Equipamento para
uso industrial e profissional; com aproximadamente Altura: 500mm, Largura: 675mm e Profundidade 850mm

ITENS PARA CADA FACULDADE

Mesas tipo pranchdo de madeira com cavalete em ferro para bancada de apoio

Fogdes industrial 3 bocas a gas 28 kg com dimensdes 107x48x80cm com acessdrios
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ANEXO Il — FICHA TECNICA 62 CONCURSO PRATO JUNINO

FICHA TECNICA - 62 CONCURSO PRATO JUNINO DO ARRAIAL DE BELO HORIZONTE 2025

INSTITUICAO DE ENSINO:

INTEGRANTES DA EQUIPE:

NOME DO PRATO:

DESCRIGAO DO PRATO:

CONCEITO DO PRATO:

VALOR DE VENDA NO ARRAIAL:

INGREDIENTES QUANTIDADES/MEDIDAS
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MODO DE PREPARO

TEMPO DE PREPARO:

RENDIMENTO EM PORCOES:

ASSINATURA DO REPRESENTANTE DA EQUIPE DATA

Nota: De acordo com o item 3.6 do regulamento, cada equipe (ou participagdo individual) inscrita pelas faculdades, no ato
de sua inscrigao, concorda com a cessdo total de direitos autorais de natureza patrimonial relativa a receita criada pelos seus
académicos, sem que haja qualquer tipo de contrapartida a isso, além da participagdo no Concurso Gastronomico Prato

Junino.
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ANEXO IV - TERMO DE ADESAO - 62 CONCURSO PRATO JUNINO - 2025

Trata-se da participagao no 62 Concurso Prato Junino do Arraial de Belo Horizonte - Edigao
2025. Concurso culinario criado para elaboragdo de um prato contendo ingredientes juninos
a ser APRESENTADO E PROMOCIONADO, devendo o prato vencedor ser COMERCIALIZADO
por académicos de gastronomia de curso de nivel superior bacharelado e/ou tecndlogo
presencial de Belo Horizonte no tradicional evento “Arraial de Belo Horizonte 2025”.

Nessa edi¢cdo, a comercializagdo dos pratos vencedores se dara nos dias 11, 12,13, 19 e 20 de
julho, em horario a ser comunicado pela Belotur, na Vila Gastrondémica, conforme
programacao abaixo:

I.  Apresenta¢ao das Quadrilhas do Grupo de Acesso: dias 11, 12 e 13 de julho
II.  Apresentacao das Quadrilhas do Grupo Especial: dias 19 e 20 de julho

O Concurso realizado pela BELOTUR tem como premissa enaltecer a gastronomia mineira
como um dos pilares dos festejos juninos de Belo Horizonte, além de incentivar a criatividade
e inovacao dos alunos participantes e integrar a cadeia produtiva da gastronomia da cidade.

Por este Termo de Adesdo, o(a) aluno(a) declara estar ciente e de acordo com as regras e
critérios estabelecidos no Regulamento do 62 Concurso Prato Junino do Arraial de Belo
Horizonte, seja a inscricdo realizada de forma individual ou por equipe, bem como todas as
diretrizes e instru¢des durante a execugdo do Concurso, em todas as suas fases, quais sejam:
Seletivas, Grande Final e Apresentacdo dos Vencedores do Concurso; bem como a
comercializacdo do prato vencedor durante o evento Arraial de Belo Horizonte 2025.

1. DA PARTICIPACAO

1.1. Declaro ser aluno matriculado em curso superior, bacharelado e/ou tecnélogo presencial,
da area de gastronomia, em Escola de Ensino Superior que tenha sede ou filial no municipio
de Belo Horizonte.

1.2. Autorizo o uso de imagem, voz e receita do prato em todo e qualquer material como
imagens de video, fotos e documentos. Fica ainda autorizado, de livre e espontanea vontade,
para os mesmos fins, a cessdao de direitos da veiculacdo das imagens nao recebendo para
tanto qualquer tipo de remuneracao.

2. CONDIGOES DE PARTICIPAGAO NO CONCURSO

2.1. Declaro ter conhecimento, no ato da inscri¢cdo, e concordo com a cessao total de direitos
autorais de natureza patrimonial relativa a receita criada para o Concurso, sem que haja
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qualquer tipo de contrapartida a isso, além da participa¢ao no Concurso Gastrondmico Prato
Junino.

2.2. Declaro, sob as penas da lei, que a receita é inédita e autoriza a publicagdo das mesmas,
gratuitamente, em meio eletronico ou impresso, com visibilidade nacional. A presente cessao
se dd em cardter irrevogdvel, irretratavel, gratuito e sem exclusividade e isenta a Empresa
Municipal de Turismo de Belo Horizonte — BELOTUR de qualquer responsabilidade por
eventuais direitos — patrimoniais e morais — que porventura venham a ser pleiteados por
terceiros, no presente ou no futuro, em juizo ou fora dele, obrigando-se a proceder e arcar
com todos os encargos necessarios a uma eficaz defesa, caso tal procedimento venha a ser
necessario.

2.3. Estou ciente que, cada participante individual ou por equipe poderd inscrever somente
uma receita, sendo esta salgada ou doce.

2.4. Estou ciente de que, uma vez inscrito/a, de forma individual ou por equipe, os
participantes deverdo ter disponibilidade e comprometimento para participar de todas as
etapas e eventos previstos neste concurso de maneira a cumprir todas as a¢des abaixo:

- Seletivas do Concurso Prato Junino, o cronograma sera definido juntamente com a
instituicdo de ensino;

- Grande Final do Concurso e Apresentacdo dos Vencedores do Prato Junino, a ser
realizada no dia 05/07/2025 em local a ser informado pela Belotur;

- Curso de capacitacdo de “Manipulacdo de alimentos e boas praticas em eventos de
rua”, no dia 28/06 de 9h as 13h no Mercado da Lagoinha.

- Vila Gastron6mica Junina para comercializacdo dos pratos - dias 11, 12, 13, 19 e 20
de julho de 2025, sendo: Disputa das Quadrilhas do Grupo Especial: 19 e 20 de julho
de 2025; Disputa das Quadrilhas do Grupo de Acesso: 11, 12 e 13 de julho.

- Reunides de alinhamento e orienta¢des em todas as convocacgdes feitas pela Belotur.

2.5. Estou ciente que os vencedores serdo conhecidos apds a fase das seletivas e deverao se
comprometer com a equipe de trabalho, na comercializacdo dos pratos no Arraial de Belo
Horizonte nos 05 dias de evento.

2.6. Estou ciente que nao poderdo participar do 62 Concurso Prato Junino, colaboradores,
prestadores de servico, estagiadrios ou quaisquer profissionais que mantenham vinculos com
a BELOTUR - Empresa Municipal de Turismo - S/A. Incluem-se na proibicdo os dependentes
diretos de tais profissionais ou parentes de primeiro grau. Também fica vedada a participacdo
dos integrantes das comissdes organizadoras e de selecdo do 62 Concurso Prato Junino, bem
como dos seus dependentes diretos ou parentes de primeiro grau.
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2.7. Estou ciente que, em caso de desisténcia ou ndo cumprimento das a¢Ges/ regras previstas
No concurso, a equipe serd automaticamente desclassificada, por infracdo ao presente termo,
podendo ser aplicadas as medidas administrativas e judiciais cabiveis, além do impedimento
de participar do concurso pelas préximas duas edicdes seguintes.

2.8. Estou ciente que, os candidatos, durante sua participacdo em todas as etapas do 62
Concurso Prato Junino ndo poderdao manifestar-se quanto a sua posicdo politica partidaria,
religiosa ou qualquer tendéncia sectaria ou discriminatéria.

Paragrafo Unico - Por fim, para a efetivacdo da inscricio no Concurso, declaro estar
integralmente ciente e de acordo com os termos e condigdes previstos no “Regulamento do
62 Concurso Prato Junino do Arraial de Belo Horizonte 2025”.

Declaro que li e estou ciente que devo cumprir as normas de participacdao que constam na
no regulamento e seus anexos, bem como neste Termo de Adesao.

Belo Horizonte, de de 2025.

ASSINATURAS DOS MEMBROS DA EQUIPE “1” INSCRITA:
Integrante 1 - Lider do grupo

Nome:

Assinatura:

Whatsapp:

Email:

Integrante 2

Nome:

Assinatura:

Whatsapp:

Email:

Integrante 3

Nome:

Assinatura:

Whatsapp:
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Email:

Integrante 4

Nome:

Assinatura:

Whatsapp:

Email:

Integrante 5

Nome:

Assinatura:

Whatsapp:

Email:

ASSINATURAS DOS MEMBROS DA EQUIPE “2” INSCRITA:

Integrante 1 - Lider do grupo

Nome:

Assinatura:

Whatsapp:

Email:

Integrante 2

Nome:

Assinatura:

Whatsapp:

Email:

Integrante 3

Nome:

Assinatura:

Whatsapp:

Email:

Integrante 4
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Nome:

Assinatura:

Whatsapp:

Email:

Integrante 5

Nome:

Assinatura:

Whatsapp:

Email:

ASSINATURAS DOS MEMBROS DA EQUIPE “3” INSCRITA:

Integrante 1 - Lider do grupo

Nome:

Assinatura:

Whatsapp:

Email:

Integrante 2

Nome:

Assinatura:

Whatsapp:

Email:

Integrante 3

Nome:

Assinatura:

Whatsapp:

Email:

Integrante 4

Nome:

Assinatura:
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Whatsapp:

Email:

Integrante 5

Nome:

Assinatura:

Whatsapp:

Email:

Declaragao de Ciéncia e Concordancia da Instituicdo de Ensino

A Instituicdo de Ensino declara estar ciente de que é juridica e solidariamente responsavel
pela conduta de seus alunos em todas as fases do evento Arraial de Belo Horizonte —
classificatéria, eliminatéria e, no caso dos vencedores, durante a fase de operacdo nos dias
de realizacdo do evento — incluindo-se, entre outras situacdes, a eventual ocorréncia de
danos, acidentes ou quaisquer prejuizos a terceiros ou a organizagao.

Na qualidade de representante legal da Instituicao de Ensino, declaro que li, compreendi e
estou ciente das normas, obriga¢cbes e condi¢cdes estabelecidas no Regulamento e neste
Termo de Adesdao, comprometendo-me a cumpri-las integralmente e a zelar pela conduta
adequada dos alunos participantes.

FACULDADE:

CNPJ:

REPRESENTANTE DA FACULDADE:

Assinatura do Representante da Instituicdo de Ensino



B e

Belnturr.[,

ANEXO V - TERMO DE RESPONSABILIDADE PARA COMERCIALIZACAO NO ARRAIAL DE

BELO HORIZONTE 2025

Conforme diretrizes e critérios do regulamento e do Termo de Adesdo do 6° Concurso Gastronémico
Prato Junino - Arraial de Belo Horizonte 2025, idealizado e promovido pela Prefeitura Municipal de Belo

Horizonte por meio da Belotur, eu ,

CPF , matriculado (a) na instituicdo de ensino ,

vencedor da Grande Final do Concurso Prato Junino 2025, com o prato
, declaro:

1. Estar ciente e de acordo com o cumprimento das atividades conforme cronograma abaixo:

Data Atividade Local Horario
Curso de capacitacdo de Mercado da Lagoinha (CRESAN -
28/06/2025 “Manipulagdo de Centro de Referéncia em
(Sabado) alimentos e boas praticas Segurancga Alimentar e Nutricional) 9h as 13h
em eventos de rua” Av. Pres. Antonio Carlos, 821 -
Lagoinha, Belo Horizonte.
05/07/2025 Grande Final do Concurso Local a ser comunicado pela
(Sabado) Prato Junino Belotur 8h as 13h

Vila Gastron6mica - Local a ser comunicado pela Belotur | A ser informado pela

11 a13 /07/2025

(Sexta, Sabado e

Apresentagao das

Quadrilhas do Grupo de

Belotur

Domingo) Acesso e Disputa
Vila GastronO6mica - | Local a ser comunicado pela Belotur | A serinformado pela
19 e 20 /07/2025 | Apresentagdo das Belotur
(Sabado e Quadrilhas do  Grupo
Domingo) Especial

2. Estar ciente e de acordo com as regras e critérios estabelecidos no Regulamento do 62
Concurso Prato Junino do Arraial de Belo Horizonte 2025 e no Termo de Adesao
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relacionados a comercializagdo do prato vencedor no evento Arraial de Belo Horizonte
2025, inclusive quanto a estrutura disponibilizada pela Belotur para operacao dos alunos
durante o evento, conforme Anexo Il do Regulamento.

Estar ciente e em concordancia com a operacionalizagao da comercializagao prevista no
Regulamento do 62 Concurso Prato Junino do Arraial de Belo Horizonte 2025, inclusive
gue a comercializacdo devera estar alinhada com a empresa responsdavel pela operacao
de A&B do evento, e que havera cobranga para utilizagdo de cartdes de crédito e débito.

Estar ciente de que a d6lma personalizada entregue pela Belotur é de uso obrigatério
durante toda a operacao da Vila Gastron6mica.

O valor cobrado pela por¢do do prato junino ndo poderd ultrapassar R$30,00 (trinta
reais).

Ser responsavel pelas logisticas operacionais relacionadas a comercializagdo do prato no
Arraial de Belo Horizonte 2025, a saber:

6.1 Pré-evento:

a) Planejamento da operacdo, aquisicdo dos insumos e embalagens e producao dos pratos.

6.2 Durante o evento:

6.2.1 (a) aluno (a) declara estar ciente que:

a) E responsavel pelo deslocamento, pontualidade, pré-preparo e comercializacdo
dos pratos nos dias de evento.

b) Estard sujeito as fiscalizacbes e penalidades previstas no Cddigo Sanitario
Municipal, no que diz respeito a manipulagdo e acondicionamento dos géneros
alimenticios, a higiene pessoal do manipulador e a higienizacdo do local.

c) E obrigatério o uso da dolm3 personalizada do evento fornecida pela Belotur (na
Grande Final do Concurso Prato Junino e na operacdo da Vila GastronOGmica),
bem como observancia ao correto acondicionamento e manipulacdo dos
alimentos; higiene pessoal, dos alimentos e do pessoal de apoio; higienizacdo e
limpeza de superficies e ambientes em geral; controle de vetores e pragas
urbanas e combate a contaminantes com o descarte correto de residuos.

d) E terminantemente proibido o consumo de bebida alcodlica ou outras
substancias durante a operacdo na Vila Gastrondmica.

e) A Belotur fornecerd a infraestrutura do Anexo Il para operacdo no local do
evento, sendo os demais itens de inteira responsabilidade dos vencedores.
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f) O(a) ALUNO(A) sera o unico responsavel por quaisquer danos materiais, morais
Ou pessoais que causar a terceiros ou a Belotur, decorrentes de atos praticados
com dolo, impericia, imprudéncia ou negligéncia ou eventuais acidentes
durante a operacdo na Vila Gastronémica.

g) A cada grupo vencedor cabera a responsabilidade da execugdo da operagdo de caixa em
sua barraca, envolvendo produgao e administracao de fichas de venda.

h) Cada barraca devera ter uma pessoa responsavel exclusivamente pelo recebimento dos
pagamentos, seja em dinheiro, cartdo ou Pix. Dessa forma, evita-se a contaminacgao
durante a entrega e o preparo dos alimentos.

Paragrafo Unico: Caso tais atos resultem em prejuizos a Belotur ou a terceiros,
o(a) ALUNO(A) obriga-se a ressarcir integralmente os danos, sem prejuizo das
demais sanc¢des civis, administrativas ou penais cabiveis.

6.3 Pos-evento:

a) Cada aluno e/ou grupo vencedor sera exclusivamente responsavel pelo controle
de entradas e saidas, apuracao das vendas, recebimento dos valores e eventual
prestacdo de contas referentes a sua prépria comercializagao.

7. Ser responsavel integralmente pelo controle de entradas e saidas, apuracdo das vendas,
recebimento dos valores e eventual prestacdo de contas em virtude da comercializacdo dos
pratos.

Declaro que li e estou ciente que devo cumprir as normas de participagdo que constam

no Regulamento do 6° Concurso Prato Junino do Arraial de Belo Horizonte 2025 e seus
anexos, Termo de Adesdo e este Termo de Responsabilidade.

Belo Horizonte, de de 2025.

Assinatura do(a) aluno(a)



